O Forum Gastrondmico Santiago’08 reunird aos mellor  es profesionais da
cocifia actual

Durante unha semana mais de 30 estrelas Michelin daranse cita en Santiago, polo que
o Férum converterd a Compostela no principal destino culinario do Arco Atlantico.

Santiago de Compostela, 28 de novembro de 2007.- Durante unha semana
Santiago de Compostela converterase na principal referencia gastronémica de Europa
coa presenza dos grandes cocifieiros do panorama culinario actual. O Férum
Gastrondmico Santiago’08. As cocifias do Atlantico, que terd lugar entre 0 16 e 0 20
de febreiro de 2008, no Palacio de Congresos e Exposiciéns de Galiza, congregara a
expertos como Ferran Adria, Vitor Sobral, Paul Cunningham, Seiji Yamamoto,
Stephane Buyens, Koldo Miranda, Jordi Roca, René Redzepi ou os membros do
Grupo Nove, composto polos cocifieiros galegos mais innovadores da actualidade,
entre outros. Entre todos eles suman mais de trinta estrelas Michelin, distincion que se
asigna aos restaurantes de maior calidade do mundo.

Acto de presentacion

O congreso - que celebra a sta 62 edicion e a 12 en Galiza- foi presentado este
mércores no Hotel Monumento San Francisco cunha coidada posta en escena que
xirou ao redor da cocifia atlantica. Sobre un escenario en forma de iman -reproducion
da imaxe da campafa “Galiza atrae” coa que se esta promocionando o congreso-
féronse presentando cada unha das iniciativas que propon o Férum. O acto foi
conducido pola presentadora da Television de Galicia, Maite Cabezas. O concelleiro
de Promocién EconOmica e Turismo, o nacionalista Xosé Manuel Iglesias, deu a
benvida aos asistentes, cedendo a palabra a Ifiaki Gaztelumendi, xerente de Turismo
de Santiago. A continuacién, Pep Palau e Jaume von Arend, organizadores do Férum,
presentaron 0s eixos basicos e o programa desta nova edicién do Férum, adiantaron
gue o0 95% do espazo feiral xa esta comercializado e agradeceron o apoio de todos 0s
patrocinadores que faran posible o evento.

A continuacion chegou a quenda dos cocifieiros, representados por Marcelo Tejedor,
como presidente do Grupo Nove. Destacou a oportunidade que representa para Galiza
a celebracion dun acontecemento de referencia como o Foérum, convertendo a
Santiago nun escenario Unico para ver aos mellores cocifieiros do mundo en vivo e en
directo e sinalou a forma extraordinaria de promocionar Galiza, a sta cocifia e 0s seus
produtos en todo o mundo.

O acto continuou coas intervencidons do Concelleiro de Cultura e Tenente de Alcalde
do Concello de Santiago, Néstor Rego, a Conselleira de Pesca, Carmen Gallego e o
Conselleiro de Medio Rural, Alfredo Suarez Canal.

A presentacion pechouse coa intervencion do Alcalde de Santiago, Xosé A. Sanchez
Bugallo. Ademais, durante a presentacion proxectouse o video promocional.

En total foron méis de 300 os invitados presentes no acto, entre eles o Presidente e o
Vicepresidente da Deputacién da Corufia, o Reitor da Universidade de Santiago, o
Director Xeral de Turismo da Xunta, os xerentes do Consorcio de Santiago e de
Turgalicia, o director da Fundacién Caixa Galicia e os presidentes da Camara de
Comercio de Santiago e da Confederacion de Empresarios de Hostaleria de Galicia.



Un programa para todos 0s gustos

Durante unha semana o Férum albergara diferentes propostas e iniciativas baixo o
denominador comun das cocifias do Atlantico, eixo vertebrador do Congreso. Unha
das caracteristicas que diferencia ao Férum son as stas sesions de cocifia en directo
nas que se degustan as creacions que realizan os profesionais co obxectivo de
permitir ao asistente profundar na utilizacibn de produtos e na aprendizaxe de
técnicas.

O Forum Fin de Semana permitird que, durante o sabado e o domingo, o publico
apaixonado da cocifia goce dunha programacion desefiada especialmente para eles
con relatorios, sesiéns de degustacion e catas de produtos co rigor e contido que
caracteriza ao Férum.

Tamén os mais pequenos poderan participar de forma activa no Férum; na Aula de
Cocifia poderan iniciarse no mundo da cocifia de forma amena e divertida con
obradoiros de alto nivel pedagdxico. Igualmente o Férum acollera o fin de semana
espectaculos culinarios, degustaciéns de vifios atlanticos, talleres participativos e
concursos -como o0 primeiro concurso de pulpeiras no que un total de 20 pulpeiras
cocifiaran en directo e mostraran os seus segredos culinarios, nun intento por lograr o
premio & mellor elaboracion de polbo-.

Pola sta banda, as mellores empresas do sector enogastronémico presentaran unha
seleccion dos seus produtos tanto no espazo feiral como nas sesions para eles
reservadas. A dia de hoxe, 0 95% do espazo feiral xa est4 contratado, o que demostra
0 interese e expectacion que o Férum xerou no sector enogastronémico. Ademais, o
espazo feiral inclie un Ateneo, con catas e degustacions, e o InnoFérum , un
escaparate de novas iniciativas no que se celebrard unha nova edicion dos Premios
InnoFérum que premiaran os produtos mais innovadores do mercado.

Un espazo pioneiro no Férum € aquel reservado para As cocifias do Camifio no que
0s cocifieiros mais representativos do Camifio de Santiago, divididos en 8 etapas
gastronémicas, ofreceran os seus mellores produtos cocifiados. As Cocifias do
Camifio teran un espazo propio onde o0s visitantes poderan cofiecer de primeira man a
calidade dos produtos que as representan.

Cabe destacar tamén os Didlogos , nos que xornalistas e prescriptores do mundo da
gastronomia reflexionardn xunto a profesionais da cocifia e do vifio sobre temas de
actualidade e interese para o0 sector, o ForumVifio , con catas e maridaxes; ou o
FérumDoce , centrado na cocifia doce.

A eles engadese o eFérum , encontro de bloggers gastrondmicos no que se analizaran
as ultimas tendencias e movementos na Internet gastronémica, baixo a coordinacion
do profesor da facultade de Xornalismo de Santiago Manuel Gago; e o0s
“Vinolvibables” , pase uUnico que unira disciplinas como a literatura, o cine ou a
musica coas catas de vifios de autor.

O Foérum Gastrondmico, que supord un paso mais cara a consolidacién de Santiago
como destino de turismo gastronémico, esta organizado por Pep Palau, Jaume von
Arend & Associats e promovido desde a Concellaria de Promocion Econdmica e
Turismo, que dirixe 0 nacionalista Xosé Manuel Iglesias. Conta ademais co patrocinio
institucional da Xunta de Galicia, o Consorcio de Santiago, a Deputacion d4 Corufia e
Turgalicia; o patrocinio privado de Coca-Cola e Cabreiroda e a colaboracion
institucional da Fundacion Caixa Galicia, a Camara de Comercio de Santiago, a



Asociacién de Empresarios de Hostaleria de Santiago, a Universidade de Santiago, a
Television de Galicia e a Concellaria de Cultura de Santiago como responsable da
programacion cultural.

Forum Gastronémico Santiago’08.
As cocifias do Atlantico.
Lugar: Palacio de Congresos e Exposicions de Galiza. Santiago de Compostela

Datas e horarios:
16 e 17 de febreiro: de 10h a 20:30h
18-19-20 de febreiro:

de 9 h a 20 h (congresistas)

de 10 h a 20 h (visitantes)

Para mais informacion:

Forum Gastronémico Santiago’08
Departamento de Comunicacion

Nati Palomo-Laura Martinez.

Tel.: 93 883 30 45

e-mail: prensa@forumsantiago.com; comunicacion@forumsantiago.com
Jaime Mera. Tel. 981 56 84 64

e-mail: jaime@forumsantiago.com

www.forumsantiago.com




A Feira

A pouco mais de tres meses para a sua celebracion, o Forum Gastronomico
Santiago’08 xa ten contratado practicamente 0 95% dos 5.000 m2 destinados a
superficie de exposicion.

Verdadeiro punto de encontro entre congresistas, visitantes e produtores, un centenar
de empresas do sector enogastronémico presentaran unha selecciéon dos seus
produtos, tanto no espazo feiral como nas sesions reservadas para eles.

Listaxe de expositores
Aquabona, S.L.
Sargadelos, S.L.
Al dente Comunicacions, S.L.
Benfumat, S.A.
CETT
Euroseleccio, S.L.
Garcia & Casademont, S.A.
International Cooking Concepts, S.A.
Montgatina Ceramica Industrial, S.L.
Olis Bargall6, S.A.
Chocolates Valrhona Espafia, S.L.
Vila Viniteca
Zwilling J. A. Henckels Espafia, S.A.
Conselleria do Medio Rural
* D.O. Ribeiro
* D.O. Valdeorras
* D.O. Rias Baixas
« D.O.Monterrei
* D.O. Ribeira Sacra
» D.X. das Aguardentes e Licores Tradicionais de Galicia
 D.O.P. Queixo de Tetilla
* D.O.P. Arzta-Ulloa
* D.O.P. San Simén da Costa
* D.O.P. Cebreiro
e |LX.P. Ternera Gallega

e |.X.P. Lacén Gallego



« |.X.P. Mel de Galicia
« |.X.P. Pataca de Galicia
« [.X.P.Pan de Cea

» Agricultura ecoléxica de Galicia

Conselleria de Pesca e Asuntos Maritimos
* C.R. Mgjillén
* Aroga
* Anfaco

* Certificacion “PescadeRias”

Comercial Artesana Sosa,SL

Daviiia S.L.

Zanussi

Electrolux

Neiradis, S.L.

Congelados José Bermudez, S.L.

Oms y Vifias, SRC

Soc. Coop. Vitivinicola Arousana S.C.G.
La Carnala, S.L .

Sitios de Bodega, S.L.

Ramon Franco S.A.

Chelats Sarrate, S.L.

Montagud Editores, S.A.

Pep Palau, von Arend & Associats
Forum Gastronomic Girona’09

Frigam, S.L.

Acuarios Oceénicos Prieto, S.L.
Rosareiro, S.L.

Prodeca - Promotora d’Exportacions Catalanes, S.A
Consejo Regulador Denominacién de Origen Valdeorras
Gonzélez Barrios, S.L.

Pita Hermanos, S.A



Aguardientes de Galicia, S.A.

Utimaq - J.L. Guerra, S.L.

Le Duff, S.A.

Imperdivelmente

Conservas Selectas Mar de Couso, S.A.
La Cuina Botiga — Foc S.L.

Buffet& Ambigu — Libreria

Sandro Desii Actividades Gastrondmicas, S.L.
Bodegas Penafiel, S.L.

Exclusivas E. Villares S.L.

Bragard Espafia, S.L.

Porto Muifios, S.L.

Isidro De La Cal Fresco, S.L.

Cortar y Crear, S.L.

Estrella Galicia - Hijos de Rivera, S.A.
Frutobos

Hegar, S.A.
Frigorificos del Noroeste, S.A. (FRINSA)

Mais informacion:

Trevisani (Servizo Técnico)

Tel.: 981 59 23 33 Fax: 9815911 71
info@forumsantiago.com



